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MENU DELLA SANTA NOTTEMENU DELLA SANTA NOTTEMENU DELLA SANTA NOTTE

Pasta Mischiata, Cozze e Camomilla

Suprema di Branzino, Emulsione di Limone e Vino Bianco,

Carciofo alla Romana, Pesto di Erbe e Patate Nocciola

Crêpes dolci con Salsa al Burro, Succo d’Arancia e Grand Marnier

servite con Gelato alla Vaniglia

A n t i p a s t i

P r i m i  P i a t t i

S e c o n d o  P i a t t o

D e s s e r t

Vellutata di Zucca, Porcini , Castagne e Pane Croccante al Cacao

 e Olio all’Arancia

Nudo di Scampo, Cime di Rapa Saltate, Puntarelle, 

Gel di Agrumi e Polvere di Peperoncino Dolce

P a n e t t o n e  e  C h a m p a g n e

B e n v e n u t o
Amuse Bouche con calice di bollicine 

Risotto allo Zafferano, Tartufo e Balsamico Extra-Vecchio

€ 350,00 a persona

Acqua e caffè inclusi
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